
Pizza nel PET per cuocere o riscaldare

<p>Faerch Plast ha presentato un’innovativa confezione destinata a supermercati, pizzerie e
takeaway.</p>
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Stanchi della pizza che arriva a casa nel cartone? Câ€™Ã¨ una soluzione che apre nuove
opportunitÃ  a negozianti e ristoratori.

Il produttore danese di imballaggi alimentari Faerch Plast ha messo a punto una nuova
confezione in PET per pizza, composta da un vassoio in CPET che puÃ² essere messo
direttamente in forno per cuocere  o riscaldare il prodotto ad una temperatura fino a 220Â°C,
abbinato ad un coperchio in APET. Lâ€™imballaggio ha ricevuto il premio Snack dâ€™Or in
occasione della manifestazione parigina Sandwich & Snack Show.

La confezione, completamente riciclabile nel circuito della raccolta del PET, consente a pizzerie
e takeaway di fornire al cliente sia la pizza cruda, da cuocere una volta tornati a casa, oppure il
prodotto uscito dal forno, che puÃ² essere riscaldato prima del consumo.

La base Ã¨ realizzata in CPET parzialmente cristallizzato, contenente una percentuale di PET
riciclato proveniente dalla raccolta differenziata delle bottiglie: puÃ² essere inserita in forno
elettrico, a microonde e conservata in freezer con temperature fino a - 40Â°C.
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